4 Metalltechniker/innen - Metallbau- und Blechtechnik Lehrzeit: 3 1/2 Jahre.
Voraussichtlicher Lehrbeginn: ab sofort
Lehrlingseinkommen brutto per Monat (EUR): 932

Was bringe ich mit:

positiver Abschluss der Pflichtschule
Begeisterung fiir Technik

Gerne mit Maschinen arbeiten

Gerne mit Werkzeug arbeiten

Gutes rdumliches Vorstellungsvermogen
Handwerkliche Geschicklichkeit
Korperlich fit sein

Wir sind auch interessiert, nachfolgende Personengruppen auzubilden:

Schulabbrecher_innen (aus HAK/HTL/AHS/HBLA etc)
Maturant_innen

iltere Jugendliche

Weiterlehre ist moglich

Asylberechtigte nur mit guten Deutschkenntnissen

Wir sind bereit, auch Lehrling(e) im Rahmen einer "Lehre MIT oder NACH der Matura" einzustellen.

Interessiert?

Ansprechpartner fiir die Lehrstellenbesetzung:
Prok. Ing. Josef Aichelburg
Kontaktmoglichkeit: office @sauritschnig.at

Ing.A.Sauritschnig

Alu-Stahl-Glas Gesellschaft m.b.H.
Industriestrafie 2

9300 St. Veit an der Glan, Kérnten
E-Mail: office @sauritschnig.at
Homepage www.sauritschnig.at

ADG-Nummer: 15926148

1 Metalltechniker/in - Metallbau- und Blechtechnik .
ANFORDERUNGSPROFIL:

* positiver Pflichtschulabschluss erforderlich
* nur Jugendliche mit tatsdchlichen Interesse an Lehrausbildung

Haupttitigkeit:

+ Metallbauten, Gehiduse und Bauteile aus Blech herstellen, z.B. Fenster, Schlosser, Blechbehilter
+ Teile und groBere Baugruppen laut Plan montieren

+ Mit Werkzeugen und computergesteuerten Werkzeugmaschinen (CNC-Maschinen) arbeiten

+ Oberflichen z.B. mit Rostschutzmitteln oder Lacken behandeln

Voraussetzungen:

+ Gerne mit Maschinen arbeiten

+ Gerne mit Werkzeug arbeiten

+ Gutes rdumliches Vorstellungsvermodgen
+ Handwerkliche Geschicklichkeit

+ Interesse fiir Technik

+ Korperlich fit sein



WIR BIETEN:
Lehrverhiltnis, Ausbildungsdauer: 3,5 Jahre
Arbeitszeit: Vollzeitbeschiftigung im Ausmall von 38,5 Wochenstunden - genaue Arbeitszeit nach Absprache

Dienstgeber ist auch bereit , im Rahmen der Ausbildungsmodelle Lehre MIT Matura ODER Lehre NACH der Matura
Lehrlingen bzw. MATURANTInnen die Chance zu geben , diese Wege zu gehen.

Bei Interesse seitens Jugendlichen, wire auch ein fritherer Lehrbeginn moglich

KONTAKT:

Bitte iibermitteln Sie Ihre Bewerbungsunterlagen(Bewerbungsschreiben, Lebenslauf, Zeugnisse)
an: Frau Tanja Sadler E Mail: t.sadler@gotschlich.at ODER

vereinbaren einen telefonischen Termin fiir ein personliches Vorstellungsgesprich.

Karl Gotschlich GmbH
Thomas Koschatstrafle 3
9341 Strafiburg

Tel.Nr: 04266/27177
ADG-Nummer: 15922558

1 LIBRO Lehrling Einzelhandel (m/w/d)
ab 01.08.2024 in 9330 Althofen, Kreuzstrafle 21.

Deine Mission:

- "Néher dran" am Produkt: Mach unsere Filiale zum Eyecatcher durch kreative Warenprisentation.

- "Niher dran" an den Kund*innen: Werde zum Pro in Sachen Kundenberatung und verkaufe unser cooles Sortiment.
- "Néher dran" am Team: Supporte deine Kolleg*innen im Daily-Business.

Deine Skills:

- Neugier und die Lust, stets "nédher dran" zu sein.

- Du hast die Schulbank mindestens 9 Jahre gedriickt und bist ready fiir den néchste Step.
- Du liebst unser Sortiment und hast Spafl am Umgang mit Kund*innen.

- Teamplayer-Mindset ; weil zusammen arbeiten einfach mehr Laune macht.

- Du bist zuverldssig, hast Drive und Lust, Neues zu lernen.

Unser Vibe - Deine Chance:

- Starte nicht allein ins Berufsleben. Bei uns findest du Unterstiitzung und deinen Platz im Team!

- Praxis pur! Wirke aktiv mit und erlebe, wie wir gemeinsam unsere Kund*innen begeistern.

- Bei uns ist kein Tag wie der andere. Wachse iiber dich hinaus mit einer Ausbildung, die so vielseitig ist wie unser
Sortiment ; never boring!

- Skill-Boosts durch interne Lehrlingsseminare und die Moglichkeit auf Lehre mit Matura

- Eine Karriereleiter, die du nach der Lehre direkt hochklettern kannst.

- Gespannt auf mehr?

Bist du ready, um "niher dran" zu sein?
Level up your life und werde Teil der LIBRO-Crew! Wir freuen uns auf dich!
Bewirb Dich gleich unter https://www.mth-retailgroup.com/karriere/jobliste/

ADG-Nummer: 15921575

1 Koch/Kéchin .
fiir ein Lehrverhiltnis, Ausbildungsdauer: 3 Jahre

ANFORDERUNGSPROFIL:
> Pflichtschulabschluss

> Einsatzbereitschaft und Zuverldssigkeit
> Freude an der Arbeit und dem Kontakt mit Menschen



> Fingerfertigkeit, Verlasslichkeit und Fleif3
> ehrliches Interesse fiir den Ausbildungsberuf
> Lernwilligkeit und Motivation

Haupttitigkeit:

+ Speisen zubereiten

+ Gerichte planen und die Speisekarte erstellen

+ Benotigte Lebensmittel bestellen

+ Qualitdt und Frische der Lebensmittel iiberpriifen
+ Preise fiir die Gerichte kalkulieren

Voraussetzungen:

+ Freude am Kochen

+ Gerne mit Lebensmitteln arbeiten

+ Guter Geschmacks- und Geruchssinn
+ Korperlich fit sein

+ Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

WIR BIETEN

< BEI BEDARF KANN EINE UNTERKUNFT ZUR VERFUGUNG GESTELLT WERDEN
< ein gut eingespieltes Team in einer familidiren Umgebung
< bodenstindige Gastronomie

Dienstgeber ist auch bereit , im Rahmen der Ausbildungsmodelle Lehre MIT Matura ODER Lehre NACH der Matura
Lehrlingen bzw. MaturantInnen die Chance zu geben , diese Wege zu gehen.

Interessiert?

Dann bewirb dich nach telefonischer Terminvereinbarung unter
der Telefonnummer 04213/ 2038 oder 0664/4445517 bei Herrn Christian Schumi.
Bewerbungsunterlagen: letztes Zeugnis, Bewerbungsschreiben, Lebenslauf bitte mitbringen!

Bei Interesse seitens Jugendlichen wire auch schon ein fritherer Lehrbeginn moglich
Wir freuen uns auf ein erstes Gesprich!

Schumi Christian
Reipersdorf 4

9313 St. Georgen/Lingsee
ADG-Nummer: 15924969

1 Restaurantfachmann/-frau
Lehrverhiltnis, Ausbildungsdauer: 3 Jahre

ANFORDERUNGSPROFIL:

> positiver Pflichtschulabschluss
> Einsatzbereitschaft und Zuverldssigkeit

Haupttitigkeit:

+ Speise- und Getrinkebestellungen annehmen

+ Giiste bei der Auswahl von Speisen und Getridnken beraten und servieren
+ Tische decken und dekorieren

+ Besteck und Gliser polieren

+ Rechnungen ausstellen und kassieren

+ Bei der Erstellung der Speise- und Getrénkekarte mitarbeiten

Voraussetzungen:



+ Freude am Kontakt mit Menschen
+ Freundliches Auftreten

+ Gepflegtes Erscheinungsbild

+ Grundkenntnisse in Englisch

+ Interesse fiir Gastronomie

+ Korperlich fit sein

+ Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

WIR BIETEN

< BEI BEDARF KANN EINE UNTERKUNFT ZUR VERFUGUNG GESTELLT WERDEN
< ein motiviertes Team in einer familidren Umgebung
< bodenstindige Gastronomie

Dienstgeber ist auch bereit , im Rahmen der Ausbildungsmodelle Lehre MIT Matura ODER Lehre NACH der Matura
Lehrlingen bzw. MaturantInnen die Chance zu geben , diese Wege zu gehen.

Interessiert?

Dann bewirb dich nach telefonischer Terminvereinbarung unter der Telefonnummer 04213/ 2038 bei Herrn Chrstian
Schumi.
Bewerbungsunterlagen: letztes Zeugnis, Bewerbungsschreiben, Lebenslauf bitte mitbringen!

Wir freuen uns auf ein erstes Gesprich!
Bei Interesse der Jugendlichen ist auch ein fritherer Lehrbeginn moglich

Schumi Christian
Reipersdorf 4
9313 St. Georgen/Lingsee

ADG-Nummer: 15924947

1 Friseur/in (Stylist/in)
fiir ein Lehrverhiltnis mit einer Ausbildungsdauer von 3 Jahren.

ANFORDERUNGSPROFIL:
> handwerkliches Geschick (Geschicklichkeit mit den Fingern)
> Freude am Kontakt mit Menschen und freundliches Auftreten
> ehrliches Interesse fiir den Beruf setzen wir voraus
> Lernwilligkeit, Motivation und Verlésslichkeit sind Grundvoraussetzungen
> Interesse fiir Mode und Styling
(Interesse fiir Schonheitspflege, korperlich fit sein, Sinn fiir Mode und Trends)
> positiver Pflichtschulabschluss
> Gepflegtes Erscheinungsbild

Arbeitsort: Treibach - Althofen

WIR BIETEN:
> fundierte Berufsausbildung
> angenehmes Betriebsklima

Hauptaufgaben in diesem Beruf:
> Haare waschen, schneiden, fiarben und pflegen und Frisuren gestalten
> Augenbrauen und Wimpern farben und formen
> Birte rasieren, gestalten und firben
> Haarersatzteile herstellen, Frisuren von Periicken gestalten und
Haarteile in Frisuren von KundInnen einarbeiten
> KundInnen in Bezug auf Frisuren, Kosmetik, Haar-, Haut- und Nagelpflege beraten
> Pflege- und Kosmetikprodukte verkaufen



Arbeitszeit: .
+ Vollzeitbeschiftigung - nach Absprache im Rahmen der Offnungszeiten
+ Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 18:00 Uhr und Samstag von 7:00 Uhr - 13:00 Uhr

Lehrbeginn ab Sommer 2024 - bei Interesse von Jugendlichen wire auch ein fritherer Beginn moglich

Bitte bewerben Sie sich bei: Frau Birgit Friihstiick Tel.: +43 4262 4626 zur Vereinbarung eines personlichen
Vorstellungsgespriches (Bitte Lebenslauf und Zeugnisse mitbringen)

Die Haarschneiderei
Friihstiick Birgit
Hauptplatz 9

9330 Althofen

ADG-Nummer: 15928353

1 Gastronomiefachmannl|frau Lehrling (Lehrstelle)
mit echter Leidenschaft fiir die Gastronomie (Service und Kiiche)

"Das bringst DU mit..."

* Positiver Pflichtschulabschluss

* Ehrliches Interesse fiir den Beruf (Interesse fiir Gastronomie)
* Einsatz- und Lernbereitschaft

* Gepflegtes und ordentliches Erscheinungsbild

* Verldsslichkeit und piinktliches Erscheinen zum Dienst
* Sorgfiltiger Umgang mit Arbeitsmitteln

* Entsprechende Deutschkenntnisse, Englisch von Vorteil
* Freude am Kontakt mit Menschen

* Freundliches Auftreten

* Guter Geschmacks- und Geruchssinn

"Das bist DU..."

* Freude an der Gistebetreuung

* Gute Umgangsformen

* Freundliches und kundenorientiertes Denken und Handeln

* Liebe und Begeisterung fiir die Themen Kulinarik und Getridnke
* Vertraulicher Umgang mit internen Informationen

* Stressresistent

* Kommunikativer und kollegialer Teamplayer

Wir bieten:
* Weiterbildungsmoglichkeiten, z.B. Biersommelierkurs
* Wenn notwendig, Unterstiitzung bei der Suche nach einer Unterkunft

Dein Entgelt richtet sich nach dem Kollektivvertrag fiir Arbeiter in der Hotellerie und Gastronomie im jeweiligen
Lehrjahr. Einsicht unter: Lohntafeln KV Gastgewerbe Kérnten giiltig ab 01.05.2022.

Arbeitsbeginn: ab sofort moglich oder nach Absprache

KONTAKT:
Bewerbungen bitte an Frau Cornelia Feuerstein (cornelia.feuerstein @hirterbier.at oder hirterbraukeller @hirterbier.at)

Dienstgeber:

Privatbrauerei Hirt Vertrieb GmbH, Hirt 2, 9322 Micheldorf - Hirt;
Hirter Braukeller

Hirt 1 | A-9322 Micheldorf

Tel.: 04268-2050 45

ADG-Nummer: 15924964

1 Restaurantfachmann/-frau (Lehrstelle)



mit echter Leidenschaft fiir die Gastronomie

"Das bringst DU mit..."

* Positiver Pflichtschulabschluss

* Ehrliches Interesse fiir den Beruf (Interesse fiir Gastronomie)
* Einsatz- und Lernbereitschaft

* Gepflegtes und ordentliches Erscheinungsbild

* Verlasslichkeit und piinktliches Erscheinen zum Dienst
* Sorgfiltiger Umgang mit Arbeitsmitteln

* Entsprechende Deutschkenntnisse, Englisch von Vorteil
* Freude am Kontakt mit Menschen

* Freundliches Auftreten

* Guter Geschmacks- und Geruchssinn

"Das bist DU..."

* Freude an der Gistebetreuung

* Gute Umgangsformen

* Freundliches und kundenorientiertes Denken und Handeln

* Liebe und Begeisterung fiir die Themen Kulinarik und Getrinke
* Vertraulicher Umgang mit internen Informationen

* Stressresistent

* Kommunikativer und kollegialer Teamplayer

Wir bieten:
* Weiterbildungsmoglichkeiten, z.B. Biersommelierkurs
* Wenn notwendig, Unterstiitzung bei der Suche nach einer Unterkunft

Dein Entgelt richtet sich nach dem Kollektivvertrag fiir Arbeiter in der Hotellerie und Gastronomie im jeweiligen
Lehrjahr. Einsicht unter: Lohntafeln KV Gastgewerbe Kirnten giiltig ab 01.05.2022.

Arbeitsbeginn: ab sofort moglich oder nach Absprache

KONTAKT:
Bewerbungen bitte an Frau Cornelia Feuerstein (cornelia.feuerstein @hirterbier.at oder hirterbraukeller @hirterbier.at)

Dienstgeber:

Privatbrauerei Hirt Vertrieb GmbH, Hirt 2, 9322 Micheldorf - Hirt;
Hirter Braukeller

Hirt 1 | A-9322 Micheldorf

Tel.: 04268-2050 45

ADG-Nummer: 15924835

1 Koch|K&chin (Lehrstelle)
mit echter Leidenschaft fiir die Gastronomie

"Das bringst DU mit..."

* Positiver Pflichtschulabschluss

* Ehrliches Interesse fiir den Beruf

* Einsatz- und Lernbereitschaft

* Verldsslichkeit und piinktliches Erscheinen zum Dienst
* Sorgfiltiger Umgang mit Arbeitsmitteln

* Kommunikationserprobte Deutschkenntnisse, Englisch von Vorteil
* Freude am Kochen

* Gerne mit Lebensmitteln arbeiten

* Guter Geschmacks- und Geruchssinn

* Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene

* Gepflegtes und ordentliches Erscheinungsbild

"Das bringst DU mit..."
* Gute Umgangsformen
* Freundliches und kundenorientiertes Denken und Handeln



* Liebe und Begeisterung fiir die Themen Kulinarik und Getréinke
* Vertraulicher Umgang mit internen Informationen

* Stressresistent

* Kommunikativer und kollegialer Teamplayer

Wir bieten:
* Weiterbildungsmoglichkeiten, z.B. Biersommelierkurs
* Wenn notwendig, Unterstiitzung bei der Suche nach einer Unterkunft

In diesem Berurf lernen Sie:

* Speisen zubereiten

* Gerichte planen und die Speisekarte erstellen

* Benotigte Lebensmittel bestellen

* Qualitdt und Frische der Lebensmittel iiberpriifen
* Preise fiir die Gerichte kalkulieren

Wir bieten:
* Weiterbildungsmoglichkeiten, z.B. Biersommelierkurs
* Wenn notwendig, Unterstiitzung bei der Suche nach einer Unterkunft

Dein Entgelt richtet sich nach dem Kollektivvertrag fiir Arbeiter in der Hotellerie und Gastronomie im jeweiligen
Lehrjahr. Einsicht unter: Lohntafeln KV Gastgewerbe Kérnten giiltig ab 01.05.2022.

Arbeitsbeginn: ab sofort moglich oder nach Absprache

KONTAKT:
Bewerbungen bitte an Frau Cornelia Feuerstein (cornelia.feuerstein @hirterbier.at oder hirterbraukeller @hirterbier.at)

Dienstgeber:

Privatbrauerei Hirt Vertrieb GmbH, Hirt 2, 9322 Micheldorf - Hirt;
Hirter Braukeller

Hirt 1 | A-9322 Micheldorf

Tel.: 04268-2050 45

ADG-Nummer: 15924888
1 Tischler/in (Lehrverhéltnis mit einer Ausbildungsdauer von 3 Jahren)

WAS LERNST DU IN DIESER AUSBILDUNG?

° Produkte aus Holz und Kunststoffen fertigen und montieren

° Produkte aus Holz wie z.B. Mobel, FuB3boden oder Bauteile reparieren

° Mit Bohrern, Ségen, Hobeln, Himmern und Schraubenziehern arbeiten

° Maschinen bedienen und iiberwachen, die mit Computer gesteuert werden
° KundInnen beraten

WAS BRINGST DU MIT?

° positiver Pflichtschulabschluss

° handwerkliche Geschicklichkeit

° Verlidsslichkeit, Motivation, Lernbereitschaft und Motivation sind Grundbedingungen
° Freude am Basteln und Werken

° Gerne mit Holz arbeiten

° Gerne mit Maschinen arbeiten

° Gerne mit Werkzeug arbeiten

° Handwerkliche Geschicklichkeit

° Sinn fiir Formen

Arbeitsort: Althofen
Arbeitsbeginn: im Herbst des laufenden Jahres

WIR BIETEN:
° Fundierte Berufsausbilung
° Angenehmes Betriebsklima



° Familidres und wertschitzendes Arbeitsumfeld

Bitte bewirb dich nach telefonischer Terminvereinbarung bei Herrn ERNST unter 04262/2303. Oder iibermittle uns
deine Unterlagen bevorzugt per E-Mail an office @tischlerei-ernst.at (Bewerbungsschreiben, Lebenslauf,
Zeugniskopien etc. [max. 3MB]).

WIR FREUEN UNS AUF DICH!

DIENSTGEBER:

Ing. Ernst GmbH&Co KG
Eisenstr. 56

9330 Treibach

Tel.Nr: 04262/2303

office @tischlerei-ernst.at
http://www.tischlerei-ernst.at/

ADG-Nummer: 15929387
1 LEHRE Metalltechnik - Maschinenbautechnik (m/w/d) ZollfeldstraBe 90, 9063 St. Donat, Osterreich

Deine Aufgaben:

° Erlernen der Grundkenntnisse der mechanischen Instandhaltung sowie diversen Bearbeitungsschritten

° Anfertigen, zusammenbauen, montieren und demontieren von Bauteilen, Maschinen und Geriten unter Einhaltung
von Qualitdtsstandards

° Bedienen von diversen Maschinen unter Beriicksichtigung von Sicherheitsvorschriften

° Suchen, Eingrenzen und Beseitigen von Fehlern, Miéngeln und Stoérungen sowie Wartungstitigkeiten an Bauteilen,
Maschinen und Geriten

° Dokumentation von technischen Daten iiber Arbeitsabldufe sowie Arbeitsergebnisse

Dein Profil:

° Positiver Schulabschluss, gute Schulnoten von Vorteil

° Gutes technisches sowie mathematisches Verstindnis

° Technisches Interesse und Freude am manuellen Arbeiten

° Genauigkeit und handwerkliches Geschick

° Selbststandigkeit, Teamfiahigkeit und Verlisslichkeit

° Du besuchst gerade eine hohere Schule und hast dich entschlossen doch auf eine Lehre umzusteigen? Bewerbungen
werden gerne angenommen!

Unser Angebot:

° Abwechslungsreiche und praxisnahe Lehrausbildung

° Mitarbeit in einem engagierten Team

° Umfassende Betreuung bei der Einschulung in die unterschiedlichen Arbeitsbereiche

° Intensive Vorbereitung, gezielte Unterstiitzung sowie spezielle Ubungsmoglichkeiten fiir Schule und LAP
° Diverse Mitarbeiter Benefits (Essenszuschuss, Geburtstagsgutscheine, Primie, etc.)

° Brutto Monatslohn It. KV (Holzverarbeitende Industrie Arbeiter) im 1. Lehrjahr: ab EUR 950,00

ONLINE BEWERBEN UNTER: https://impress.softgarden.io/job/33108183/Lehre-Metalltechnik-
Maschinenbautechnik-m-w-d-?jobDbPVId=92404279&l=de

Impress decor Austria GmbH
9300 St. Veit an der Glan Klagenfurter Strafle 87-89

Ansprechspartner fiir die Lehrlingsausbildung im Betrieb: Melanie Trauntschnig (HR)

Strasse ZollfeldstraBe 90, 9300 St. Veit/Glan, Telefon: +43594962055 oder +43 664 88237550,
melanie.trauntschnig @impress.biz

http://www.impress.biz

ADG-Nummer: 15929272

2 Installations- und Gebdudetechniker/innen - Heizungstechnik Lehrverhéltnis mit der Ausbildungsdauer von 3 Jahren.

WAS LERNEN SIE in diesem Beruf:



° Heizungen montieren und priifen

° Fehler an Heizungen suchen und beheben

° Rohrleitungen und Rohrverbindungen herstellen
° Heizungen warten und reparieren

° KundInnen zu technischen Fragen beraten

ANFORDERUNGSPROFIL.:

° Positiver Pflichtschulabschluss

° Ehrliches Interesse am Lehrberuf versteht sich von selbst

° Verlasslichkeit, Einsatzbereitschaft und Motivation sind Grundvoraussetzungen
° Lernwilligkeit

° Entsprechende Deutschkenntnisse, um Arbeitsanweisungen zu verstehen

° Begeisterung fiir Technik

° Gutes rdumliches Vorstellungsvermogen

° Handwerkliche Geschicklichkeit

Dienstgeber: Solaris, Sonnenenergiesysteme GmbH, Mail 12, 9300 St. Veit an der Glan

Bewerbung: schriftliche Bewerbung mit Lebenslauf und Zeugnis senden Sie z.H. Frau Anton bevorzugt per E-Mail
(jasmin.anton @solaris.at, max. 3MB Datenvolumen).

ADG-Nummer: 15928803



